HOTEL STARY MLYN
Rokytno 17, 512 45 Rokytnice nad Jizerou

Jidelni listek
SpeiseRarte

Studené predkrmy - Kalte Vorspeisen

01. 100g Syrovd misa (3 druhy, mdslo), 2 ks peciva
Kdseplatte mit Butter (3 Kdsesorten), 2 St. Gebdck,
02. 1009 Sunkovd misa (mdslo )2 ks peciva
Schinkenplatte mit Butter, 2 St. Gebdick,
03. 120g Trescijdtra (cibulRg,citron ), 2 ks peciva
Dorschleber mit Zwiebeln und Zitrone,2 St. Gebdck,
04. 1509 Krevetovy RoRtejl, 2 ks peciva
Krevettenkockteil, 2 St. Gebdck,

Teplé predRrmy - Warme Vorspeisen

05. 2 ks Toast se Sunkou, broskvi a syrem
Toast mit Schinken, Pfirsich und Kdse

06. Vajecnd omeleta se SunRou, 2 ks peciva
Schinkenomelett, 2 St. Gebdck,
07. Vajecnd omeleta se zeleninou, 2 Rs peciva

Gemiiseomelett, 2 St. Gebdck,

Polévky - Suppen

10. 0,20 [ Vyvar, nudle, zelenina

Fleischbriihe mit Nudeln und Gemiise
11. 0,20 [ Cesnelka

Knoblauchsuppe
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HOTEL STARY MLYN
Rokytno 17, 512 45 Rokytnice nad Jizerou

Speciality Starého mlyna — Spezialititen von Alte Miihle

20. 200g Chiquita (smaZend Rufeci prsa, bandn, broskev, syr, Sunka)
Chiquita (Paniert. Hiinnerbrust, Banane, Pfirsich, Kdse, Schinken)
21. 200 Kufeci plnénd rolRa na smetanové omdcce (Sunka,syr,Zampiony)
Gefiillte Hiinnerroulade mit Rahmsauce
22. 150q KrakonoSova rozhledna (veptovd Kyta s bramboricky)
Riibezahls Aussichtstelle (Schweinekeule mit Kartoffelpuffer)
23. 200g Jeleni steak s brusinkovou omdckou
Hirschsteak mit Preiselbeerensauce

Minutky z veprového masicka - Schweinefleischgerichte

30. 200g Veprovd panenka se Sunkou a syrem
Schweinelendenmedaillons mit Schinken und Kdse

31. 200g Veprovy steak s Zampionovym prelivem
Schweinesteak in Champignonsauce

32. 1509 Veprovd smaZend Rapsa (trvanlivy saldm, niva )
Panierte Schweinetasche (Salami, Blauschimmelkdse )

33. 150g SmaZeny fizek,
Paniertes Schweineschnitzel

34. 1509 SmaZeny tizeR se Zampiony
Paniertes Schweineschnitzel mit Champignons

35. 1509 Veprovd jehla (cibule, slanina )
Schweinefleischspief§ (Zwiebel, Speck, Sauce)

36. 1509 Veprové pikantni nudlicRy ( Chilli, smetana )
Pikantes Schweinegeschnetzeltes ( Chilli, Sahne )

Dobroty z hovézihio masicka — Leckereien vom Rind

40. 200g Steak na zeleném pepri
Griinpfeffersteak,
41. 200g Biftek, se zelenymi fazolkami a slaninou
Beefsteak mit griine Bohnen und Speck,
42. 200g <Biftek s prelivem z Nivy
Beefsteak mit Blauschimmelkdse iiberbacken
43. 200g Svickovd Stroganov (Sunka , Rapari, smetana )
Lendenmedaillons Stroganov ( Schinken, Kapern, Sahne )
44. 150g Chilli nudlicky ( chilli, smetana )
Chilligeschnetzeltes ( Chilli, Sahne )
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HOTEL STARY MLYN
Rokytno 17, 512 45 Rokytnice nad Jizerou

Minutky z Ruteciho - Hiihnerfleischgerichte

50. 1509 Smaleny Rufeci tizek,
Hiihnerbrust paniert
51. 1509 Kureci Stroganov (Sunka, Rapari, smetana )
Hiinerfleisch Stroganov (Schinken, Kapern, Sahne )
52. 1509 Kufteci smés se smetanou a Zampiony
Gemischtes Hiinerfleisch mit Sahne und Champignons
53. 1509 Kurecijehla (paprika, Sunka )
Hiihnerfleischspief§ (Paprika , Schinken )
54. 1509 Kureci prsa na mandlich a pomeranci
Hiihnerbrust mit Mandeln und Orangen
55. 1509 Kurteci curry (curry Rofeni, ananas, smetana)
Hiihnerbrust (curry gewiirzt, Ananas,Sahne)

Ryby - Fisch

60. 200g Filé na mdsle
Fischfilet in Butter
61. 2009 SmaZené filé
Paniertes Fischfilet
62. 200§ Pstrufinamdsle (+10g =+ 5,-K2)
Forelle mit Buter
63. 200g Pstruh po mbyndfsku (+ 10g + 5,-K¢)
Forelle nach Miiller Art
64. 200g Canddt na bylinkovém mdsle
Zander mit Kriuterbutter
65. 200g -250g Steak z lososa s bylinkovym prelivem
Lachssteak mit Krauterbutteriibergos
66. 200g-250g Losos s holandskou omdckou
Lachs mit Holdndische Sauce
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HOTEL STARY MLYN
Rokytno 17, 512 45 Rokytnice nad Jizerou

Testoviny a Bezmasd jidla - Pasta und Vegetarische Gerichte

70.  300g Boloriské Spagety
Spaghetti Bolognese
71. 3009 Zapelené téstoviny s Rutecim masem (smetana,syr,Rapie)
Eingebackene Teigwaren mit Hiihnerfleisch (Sahne, Kdse, Paprika)
72. 300 Al Rabiata (téstoviny se slaninou,protlak,salim,cibule,chilli)
Teigwaren mit Speck, Tomatenmark, Salami, Zwibel, Chilli
73. 2009 SmaZend broRolice
Paniertes BroRRoli
74. 2009 Dusend brokolice na mdsle
Gediinstetes BrokRRoli mit Butter
75. 100g SmaZeny syr
Panierter Kdse
76. 100g SmaZeny hermelin
Panierter Cammembert
77. 2 ks @lnénd palatinka (Zampiony,rajcata, syr)
Gefiilltes Pfannkuchen (Champignons, Tomaten, Kdse)
78. 200g SmaZené Zampiony

Panierte Champignons

Saldty - Salate

80.

2509 Rajcatovy
Tomaten Salat

81. 2509 ORurkovy

82.

83.

84.

GurRensalat
250g Sopsky
Gemischter Salat mit Schafskdse
400g Zeleninovy saldt s Rutecimi nudlickami, 2 Rs peciva
Gemiisesalat mit Hiinergeschnetzeltes, 2 St. Gebdck,
400g Zeleninovy talit Stary mlyn (ndlev, Ropr,smetana)
Gemiiseplatte Alte Miihle (Aufgufs, Dill, Sahne)

85. 3009 Ovocny saldt pro maminKy a pro $éfovou (jogurt,rozinky,mandle)

Obstsalat fiir Muttis und die Schefin (Joghurt, Rosinen, Mandeln)
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HOTEL STARY MLYN
Rokytno 17, 512 45 Rokytnice nad Jizerou

Deserty a zmrzlinové pohdry - Desserts und Eisbecher

90. Paladinka s ovocem
Pfannkuchen mit Schlagsahne und Obst
91. Paladinka s preRyapenim (‘ovoce, zmrzlina )
Vberraschungspfannkuchen (Obst, Eis)
92. Jabletny zdvin se Slehackou
Apfelstrudel mit Schlagsahne
93. Bandn s okolddou a Slehaikou
Banane mit Schlagsahne und Schokolade
94. Melba (broskev plnénd horkymi malinami se zmrzlinou)
Pfirsich gefiillt mit heiffen Himbeeren mit Eis
95.  Zmrzlinovy pohdr se Slehackou (3 druhy zmrzliny)
Eisbecher mit Schlagsahne (3 Eisportionen)
96. Zmrzlinovy pohdr Straccietella s vajecnym l[ikérem
Eisbecher Stracciatella mit Eierlikor
97. Zmrzlinovy pohdr Salto
Eisbecher Salto
98.  Zmrzlinovy pohdr Jahodové pokuseni — Erdbeeren Versuchung
Eisbecher - Erdbeer-und Vanilleeiscreme mit Erdbeersauce
99. Horké maliny se zmrzlinou a Slehackou
Heifle Himbeeren mit Eis und Sahne

Jidla na objedndvky 24 hod. predem — Gerichte auf Bestellung 24 Std. im voraus

100. Pelend kachna po Starolesku, bramborovy Knedlik,cervené zeli

Gebratene Ente nach Altbéhmischen Art, Kartoffelknodel, RotRraut

(cca 2,2kg)
101. Pelend kachna na medu a pomerancich, CesneRové brambory
Gebratene Ente mit Honig und Orangen, KnoblauchRartoffeln
(cca 2,2kg)

102. Pecené vepfové Roleno,Rien, hottice, 2 Rs. petiva

Gebratene Schweinhaxe, Meerrettich, Senf, 8 St. Gebdck,

(cca 1,5Rg)
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HOTEL STARY MLYN
Rokytno 17, 512 45 Rokytnice nad Jizerou

Priloky - Beilagen, Gebdck

150g
150g
200g
200g
200g

1509
200g
1509
160y

Hranolky -Pommes Frites

KroRety - Kroketten

Vatené brambory - Salzkartoffeln

Gratinované brambory — Eingebackene Kartoffeln mit Eier
Opecené brambory se slaninou a cibulkou

- Gebratene Kartoffeln mit Speck und Zwiebel

Americké brambory - Amerikanische Kartoffeln
Brambordcky - Kartoffelpuffer

Dusend ryZe - Gediinsteter Reis

Houskovy Rnedlik — Knodel

70g Tatarskd omdcRa -Remouladensauce (aus Mayonnaise)
70g Kecup - Ketchup

2 ks

Pecivo - 2 St. Gebdck,

Prejeme Vim dobrou chut
Wir wiinschen Ihnen guten Appetit
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