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Jídelní lístek 
Speisekarte 

 
 
Studené předkrmy  - Kalte Vorspeisen 
 
01.    100g   Sýrová mísa ( 3 druhy, máslo), 2 ks pečiva     
                    Käseplatte mit Butter (3 Käsesorten), 2 St. Gebäck 
02.    100g   Šunková mísa ( máslo ), 2 ks pečiva           
                    Schinkenplatte mit Butter, 2 St. Gebäck 
03.     120g   Tresčí játra ( cibulka,citron ), 2 ks pečiva            
                    Dorschleber mit Zwiebeln und Zitrone,2 St. Gebäck             
04.     150g  Krevetový koktejl, 2 ks pečiva                     
Krevettenkockteil, 2 St. Gebäck 
 
 
Teplé předkrmy -  Warme Vorspeisen 
 
05.   2 ks    Toast se šunkou, broskví  a sýrem            
                  Toast mit Schinken, Pfirsich und Käse 
06.          Vaječná omeleta se šunkou, 2 ks pečiva              
                   Schinkenomelett,  2 St. Gebäck 
07.            Vaječná omeleta se zeleninou, 2 ks pečiva                    
                   Gemüseomelett, 2 St. Gebäck 
         
 

Polévky - Suppen 
 
10.  0,20 l   Vývar, nudle, zelenina             
                   Fleischbrühe mit Nudeln und Gemüse 
11.  0,20 l   Česnečka               
                   Knoblauchsuppe 
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Speciality Starého mlýna – Spezialitäten von Alte Mühle 
 
20.    200g     Chiquita (smažená kuřecí prsa, banán, broskev, sýr, šunka)     
           Chiquita (Paniert. Hünnerbrust, Banane, Pfirsich, Käse, Schinken) 
21.     200g   Kuřecí plněná  rolka na smetanové omáčce (šunka,sýr,žampiony)     
           Gefüllte Hünnerroulade mit Rahmsauce 
22.    150g    Krakonošova rozhledna (vepřová kýta s bramboráčky)      
           Rübezahls Aussichtstelle (Schweinekeule mit Kartoffelpuffer) 
23.    200g    Jelení steak s brusinkovou omáčkou              
          Hirschsteak mit Preiselbeerensauce 
 
Minutky z vepřového masíčka  - Schweinefleischgerichte 
 
30.   200g   Vepřová panenka se šunkou a sýrem                                               
                   Schweinelendenmedaillons mit Schinken und Käse 
31.  200g    Vepřový steak s žampionovým přelivem         
                   Schweinesteak in Champignonsauce 
32.   150g   Vepřová smažená kapsa (trvanlivý salám, niva )        
                   Panierte Schweinetasche ( Salami, Blauschimmelkäse )     
33.   150g   Smažený řízek,              
                   Paniertes Schweineschnitzel                                            
34.   150g   Smažený řízek se žampiony           
                   Paniertes Schweineschnitzel mit Champignons                                            
35.   150g   Vepřová jehla ( cibule , slanina )          
                   Schweinefleischspieß (Zwiebel, Speck,Sauce) 
36.   150g   Vepřové pikantní nudličky ( Chilli, smetana )                           
                   Pikantes Schweinegeschnetzeltes ( Chilli, Sahne ) 
 
Dobroty z hovězího masíčka – Leckereien vom Rind 
 
40.   200g   Steak na zeleném pepři           
                   Grünpfeffersteak 
41.   200g   Biftek  se zelenými fazolkami a slaninou         
                   Beefsteak mit grüne Bohnen und Speck 
42.   200g   Biftek s přelivem z Nivy          
                   Beefsteak mit Blauschimmelkäse überbacken  
43.   200g   Svíčková Stroganov ( šunka , kapari, smetana )                      
                   Lendenmedaillons Stroganov ( Schinken, Kapern, Sahne ) 
44.   150g   Chilli nudličky ( chilli, smetana )         
                   Chilligeschnetzeltes ( Chilli, Sahne ) 
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Minutky z kuřecího - Hühnerfleischgerichte 
 
50.   150g   Smažený kuřecí řízek,          
                   Hühnerbrust paniert                                                      
51.   150g   Kuřecí Stroganov ( šunka, kapari, smetana )       
                   Hünerfleisch Stroganov ( Schinken, Kapern, Sahne )                    
52.   150g   Kuřecí směs se smetanou a žampiony        
                   Gemischtes Hünerfleisch mit Sahne und Champignons   
53.   150g   Kuřecí jehla ( paprika, šunka )                    
                   Hühnerfleischspieß (Paprika , Schinken )  
54.   150g   Kuřecí prsa na mandlích a pomeranči                                         
                   Hühnerbrust mit Mandeln und Orangen                                                     
55.   150g   Kuřecí curry ( curry koření, ananas, smetana)                                       
                   Hühnerbrust ( curry gewürzt,Ananas,Sahne)    
 
 
Ryby -  Fisch 
 
60.   200g   Filé na másle             
                   Fischfilet in Butter 
61.   200g   Smažené filé                      
                   Paniertes Fischfilet  
62.   200g   Pstruh na másle  ( + 10g = + 5,-Kč)                                               
Forelle mit Buter 
63.   200g   Pstruh po mlynářsku ( + 10g + 5,-Kč)                           
                   Forelle nach Müller Art 
64.   200g   Candát na bylinkovém másle                                         
         Zander mit Kräuterbutter  
65.   200g -250g   Steak z lososa s bylinkovým přelivem      
        Lachssteak mit Krauterbutterübergos 
66.   200g-250g   Losos s holandskou omáčkou      
       Lachs mit Holändische Sauce 
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Těstoviny a Bezmasá jídla - Pasta und  Vegetarische Gerichte 
 
70.    300g  Boloňské špagety                                           
                   Spaghetti Bolognese 
71.    300g  Zapečené těstoviny s kuřecím masem (smetana,sýr,kapie)                          
        Eingebackene Teigwaren mit Hühnerfleisch (Sahne, Käse, Paprika) 
72.   300g   Al Rabiata (těstoviny se slaninou,protlak,salám,cibule,chilli)    
         Teigwaren mit Speck, Tomatenmark, Salami, Zwibel, Chilli 
73.   200g   Smažená brokolice                               
Paniertes Brokkoli 
74.   200g   Dušená brokolice na másle           
        Gedünstetes Brokkoli mit Butter  
75.   100g   Smažený sýr             
                   Panierter Käse 
76.   100g   Smažený hermelín            
                   Panierter Cammembert                         
77.   2 ks    Plněná palačinka (žampiony,rajčata,sýr)         
         Gefülltes Pfannkuchen (Champignons, Tomaten, Käse) 
78.   200g   Smažené žampiony           
          Panierte Champignons                        
 
 
Saláty -  Salate 
 
80.   250g   Rajčatový                                                    
                   Tomaten Salat  
81.  250g    Okurkový             
                   Gurkensalat           
82.   250g   Šopský                                                     
                   Gemischter Salat mit Schafskäse 
83.   400g   Zeleninový salát s kuřecími nudličkami,  2 ks pečiva       
         Gemüsesalat mit Hünergeschnetzeltes, 2 St. Gebäck 
84.   400g   Zeleninový talíř Starý mlýn (nálev,kopr,smetana)                                     
                   Gemüseplatte Alte Mühle (Aufguß, Dill, Sahne) 
85.  300g    Ovocný salát pro maminky a pro šéfovou (jogurt,rozinky,mandle)          
         Obstsalat für Muttis und die Schefin (Joghurt, Rosinen, Mandeln) 
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Deserty a zmrzlinové poháry -  Desserts und  Eisbecher 
 
90.   Palačinka s ovocem                                                    
        Pfannkuchen mit Schlagsahne und Obst 
91.   Palačinka s překvapením ( ovoce, zmrzlina )                                                  
        Überraschungspfannkuchen (Obst, Eis) 
92.   Jablečný závin se šlehačkou                                                   
        Apfelstrudel mit Schlagsahne 
93.   Banán s čokoládou a šlehačkou                                                   
        Banane mit Schlagsahne und  Schokolade 
94.   Melba (broskev plněná horkými malinami se zmrzlinou)        
         Pfirsich gefüllt mit heißen  Himbeeren mit Eis 
95.    Zmrzlinový pohár se  šlehačkou  (3 druhy zmrzliny)                                         

Eisbecher mit Schlagsahne (3 Eisportionen)    
96.    Zmrzlinový pohár Straccietella s vaječným likérem          
         Eisbecher Stracciatella mit Eierlikör   
97 .   Zmrzlinový pohár Salto            
         Eisbecher Salto 
98.    Zmrzlinový pohár Jahodové pokušení – Erdbeeren Versuchung      
         Eisbecher - Erdbeer-und Vanilleeiscreme mit Erdbeersauce 
99.    Horké maliny  se zmrzlinou a šlehačkou                                                         
         Heiße  Himbeeren mit Eis und Sahne                             
 
 
 
Jídla na objednávku 24 hod. předem – Gerichte auf Bestellung 24 Std. im voraus 
 
100.    Pečená kachna po Staročesku,bramborový knedlík,červené zelí    
           Gebratene Ente nach Altböhmischen Art, Kartoffelknödel, Rotkraut  
   (cca 2,2kg) 
101.    Pečená kachna na medu a pomerančích,česnekové brambory    
 Gebratene Ente mit Honig und Orangen, Knoblauchkartoffeln   
  (cca 2,2kg) 
102.   Pečené vepřové koleno,křen,hořčice, 2 ks. pečiva      
          Gebratene  Schweinhaxe, Meerrettich, Senf, 8 St. Gebäck 

(cca 1,5kg) 
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Přílohy -  Beilagen, Gebäck 
 
150g   Hranolky -Pommes Frites                      
150g   Krokety - Kroketten                            
200g   Vařené brambory -  Salzkartoffeln             
200g   Gratinované brambory – Eingebackene Kartoffeln mit Eier         
200g   Opečené brambory se slaninou a cibulkou          
 - Gebratene Kartoffeln mit Speck und Zwiebel 
150g   Americké brambory - Amerikanische Kartoffeln         
200g   Bramboráčky - Kartoffelpuffer           
150g   Dušená rýže - Gedünsteter Reis           
160g   Houskový knedlík – Knödel            
 70g   Tatarská omáčka -Remouladensauce (aus Mayonnaise)                
 70g   Kečup -  Ketchup                
2 ks    Pečivo -  2 St. Gebäck            
 
         
 
         
 

Přejeme Vám dobrou chuť 
Wir wünschen Ihnen guten Appetit 

 


